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Entrées 

Potage du moment 8 

 

Salade fraîcheur 8 
Salade composée 

 

Le bol de salade fraîcheur 18 
Idéalement pour 2 personnes  
 

Escargots de Bourgogne 12 
6 escargots au beurre persillé  
 

L’os à moelle 12  
15 minutes de cuisson 
 

Salade gruyérienne 14 
Lardons, gruyère, œuf, croûtons, laitue, noix, concombre, 
tomates cerise  
 

Salade bien-être 15 
Betteraves, fromage de chèvre, agrumes, menthe, vinaigrette  
 

La Biquette 14 
Salade, tomates, concombres, feuilles de brick farcie au 

chèvre, tomates séchées et miel, carottes, betteraves, radis  

Salades du moment 
 

Salade gruyérienne 22 
Lardons, gruyère, œuf,  croûtons, laitue, noix, concombre, 
tomates cerise  
 

Salade bien-être 23 
Betteraves, fromage de chèvre, agrumes, menthe, vinaigrette  
 

La Biquette 23 
Salade, tomates, concombres, feuilles de brick 
farcie au chèvre, tomates séchées et miel, 

carottes, betteraves, radis  

 

La César 23 
Poulet pané maison aux graines, œuf, parmesan, 

croûtons, sauce César  

 



 

 

 

 

Les incontournables  

 
Roastbeef froid 29 
Roastbeef froid servi avec frites Deluxe, sauce 

tartare maison et salade  

 

Le Tartare piémontais 34 
Tartare de bœuf Suisse, sauce au cognac, oignons, 

cornichons, câpres, moutarde en grains, persil, 

parmesan et billes de balsamique, pain pita  

(Supp frites +4chf) 

 

Le cordon-bleu 28 
Cordon-bleu de porc au Gruyère, écrasé de 

pommes de terre, légumes à la plancha  
 

Fish and Chips 23 
Filets de sandre frits servis avec frites Deluxe ou 
salade, sauce tartare maison 

 

Spare Ribs BBQ 34 
Ribs fondantes laquées à la sauce BBQ, frites 

Deluxe et salade coleslaw 

 

Nuggets de poulet maison 14 
Graines de sésame, tournesol, courge, sauce 

Calypso 

 

Confit de canard 32 
Écrasé de pommes de terre, champignons sautés, 

sauce truffée  

 

Portion de frites Deluxe 11 
Généreuse portion de frites saupoudrée d’épices 

secrètes  
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Le Club Sandwich  
 
 

Le Moderne Classique 24* 

Poulet suisse, jambon, lard croustillant, œuf, 

tomates, salade, servi avec frites 

ou salade  

 

Balance gourmande  
 

Assiette fitness 19 
Mélange de légumes de saison à la plancha 

accompagné de riz  

 

Lasagne végétarienne 21 
Carottes, courgettes, céleri, aubergines, 

poivrons, oignons, sauce tomate, béchamel, 

parmesan  

Les Burgers  
 

Le Deluxe 29 
Buns moelleux, viande de bœuf Wagyu, 

oignons confits, lard, vacherin fondu, sauce 

barbecue Jack Daniel’s, salade, servi avec 

frites Deluxe ou salade  

 

Le Memphis 25  

Buns moelleux, viande de bœuf Suisse  100% 

oignons confits, lard, cheddar fondu, sauce 

barbecue, salade, servi avec frites ou salade 

Desserts  
 
 

Dessert du moment 5 

 

Carte des glaces  
(A demander au personnel de service)  

 
Une réduction de 6chf est accordée pour les menus 

enfants de moins de 12 ans  

 



 

 
LES PINSAS DU 
    MODERNE 

 
 

 

La pinsa est une spécialité culinaire italienne 
descendant de la focaccia romaine qui se distingue 
par sa pâte à base de trois farines (blé, riz, soja) Sa 

forme ovale et son temps de fermentation de (48h) 
la rendent digeste et légère  

PINSA AUX LÉGUMES 19 
 

Courgettes, tomates cerises, poivrons, 

aubergines, brocolis  

PINSA DU CHEF 24 
 

Jambon cru, artichauts, tomates séchées, 

olives Kalamata, roquette, échalotes, 
pignons de pin  

PINSA BURRATA 22 
 

Tomates cerises, burrata, pesto, pistaches, 

balsamique, roquette  



 
 

En-cas pour les petites faims 
 

 
Saucisson à découper 14 

Saucisson du moment 

 

Nuggets de poulet maison 14 

Graines de sésame, tournesol, courge, sauce 

calypso 
 

Portion de frites Deluxe 11 

Généreuse portion de frites saupoudrée 

d’épices secrètes  

 

A TOUTE HEURE… 
 

NACHOS & GUACAMOLE MAISON 11 
Guacamole maison 

 

BOCAUX MAISON A TARTINER 8 ou trio 22  

Tapenade d’olives, tapenade de thon,  

tapenade de tomates séchées 

 

PLANCHETTE APÉRO FRIBOURGEOISE 24 

Jambon de la borne et saucisson de Mézières, 

gruyère et vacherin, cornichons et oignons.  
 

PLANCHETTE DE VIANDE SÉCHÉE 28 

Servie avec du pain  
 
 

  
  



FONDUE CHINOISE OU GLAREYARDE 

250 gr / pers 

 

Sur réservation 

Cuisine du mardi au samedi / midi et soir 

 

026 564 20 10 

info@lemoderne.ch 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

Glareyarde 
Salade mêlée 

*** 
Viande de bœuf marinée aux herbes de montagne accompagnée de frites 

Deluxe et ses 4 sauces maison 38.- / pers 
 

Chinoise 
Salade mêlée 

*** 
Viande de bœuf, cheval et poulet 

accompagnée de frites Deluxe et ses 4 
sauces maison 34.- / pers 

mailto:info@lemoderne.ch

